
VM 12

Confezionatrice sottovuoto a campana

Pannello comandi
elettromeccanico

Pompa 100%
Made in Italy

Sempicità, confort e affidabilità

Metodi di confezionamento

VM 12 è ideale per:

“Programmazione manuale per rendere ancora una volta l’utente finale l’unico gestore di ogni processo di vuoto”

VM 12 racchiude in se tutte le caratteristiche che contraddistinguono la qualità Orved, come la camera a vuoto, progettata 
ponendo particolare attenzione all'aspetto igienico, riscontrabile negli angoli arrotondati che facilitano la pulizia.

Dotata di ciclo di deumidificazione pompa H2Out, VM 12 può confezionare qualsiasi tipo di alimento e il ciclo di vuoto può essere 
effettuato anche all'esterno con sacchetti goffrati utilizzando l’accessorio Easy.

Solo sigillatura Vuoto Vuoto esterno

Camera a vuoto
ultra resistente

Piccoli ristoranti Bar Piccole gastronomie



> Carrozzeria: acciaio inox

> Dimensioni: 410x520x389h mm

> Dimensioni camera a vuoto: 290x400x180h mm

> Peso: 36 kg

> Tensione: 230V 50/60Hz

> Potenza max assorbita: 650 W

> Barre saldanti: 270 mm

> Pompa di vuoto: 8 mc/h

> Dimensione max busta: 250x400 mm

Accessorio easy incluso H2out, ciclo deumidificazione pompa Ugello per contenitori

Kit sacchetti lisci basic

Confezionatrice sottovuoto a campana

Accessori abbinabili

Dotazioni di serie

Caratteristiche tecniche

Optional su richiesta

Sacchetti
sottovuoto

lisci

Sacchetti
sottovuoto

goffrati

Sacchetti
sottovuoto
per cottura

Easy per
vuoto esterno

Ripiani inclinati
per liquidi

Contenitori
Conserbox

Carrello

389 mm

410 mm


